
 

•• ENTRÉES •• 
 

Salade verte / Green salad / Groene salade 

 

 

 

 

 

 

geGroenesalade 

5€ 

Salade Niçoise / Niçoise salad / Salade Niçoise 8,50€ 

Tomates, mozzarella, huile d’olive et basilic / Tomatos, mozzarella /  
Salade met tomaat en mozzarella 

9,50€ 

Salade Langroise et sa bruschetta /  
Bruschetta with Langres cheese and salad /  
Bruschetta met Langres kaas en salade 
 
 
ham 

10,50e 

Terrine du chef au foie de volaille et pruneaux / 
Terrine from the chef with poultry liver and plums /  
Terrine van de chef, met lever van gevogelte en pruimen 
 

12€ 

12 Escargots de Bourgogne / 12 Escargot from Burgundy/   
12  Escargots in kruidenboter 
 

14 € 

  

•• POISSONS ••  

Truite aux amandes / Trout with almonds / Forel met amandelen 

 
14,50€ 

Pavé de saumon à la moutarde légère /  

Salmon steak with a light mustard sauce /  

Zalm steak met lichte mosterd saus 

16€ 

Gambas poêlées provençales / Provencal pan-fried prawns /  

Provencaals gebakken gamba’s 

18€ 

Saint Jacques à la dijonnaise / Dijon-style scallop /  

Sint Jacobsschelpen op Dijonse wijze 

18,50€ 

  

 •• VIANDES ••  

Escalope de veau viennoise / Viennese veal cutlet / Wiener schnitzel 14.50e 

Aiguillettes de poulet sauce au Langres /  

Chicken with Langres cheese sauce/ Kip met Langreskaas saus 

14,80€ 

Bœuf Bourguignon (spécialité) / Burgundy beef/ Bourgondisch rundvlees 16€ 

Suprême de pintade aux mirabelles /Guinea-fowl supreme with mirabelles/  

Parelhoenfilet met mirabelle 

18 € 

Faux filet au poivre flambé au Whisky /  

Beef sirloin with pepper flamed with whiskey  /  
Entrecote met pepersaus, geflambeerd met whiskey 

18,50€ 

  •• VEGETARIEN •• 
 

Tagliatelles bolognaises de lentilles  / Tagliatelle with lentils sauce/ 

Tagliatelle met linzen bolognaise 
11,50€ 

  

 

 

•• MENUS • MENU 24 € 

Entrée 

Tomates, mozzarella, huile d’olive et basilic /  
Tomatos, mozzarella / Tomaten, mozzerella 

Ou / Or 
Salade Langroise  et sa bruschetta /  

Bruschetta with Langres cheese and salad /  
Bruschetta met Langres kaas en salade 

Ou / Or 
Terrine du chef au foie de volaille et pruneaux/ 

Terrine from the chef with poultry liver and plums / 
Terrine van de chef, met lever van gevogelte en pruimen 

Plat 

 
Truite aux amandes / Trout with almonds / 

Forel met amandelen 

Ou / Or 
Bœuf bourguignon / Burgundy beef  /Bourgondisch rundvlees 

Ou / Or 
Aiguillettes de poulet sauce au Langres /  

Chicken with Langres cheese sauce/ Kip met Langreskaas saus 
 

Dessert 

Assiette de fromages / Assortment of cheeses  / Kaasplankje 
Ou / Or 

Dessert de la vitrine / Dessert out of the showcase /  
Dessert uit de vitrine 

Ou / Or (+3€) 
Plaisir Glacé / Ice cream / IJ 

 

MENU 30€ 
 

Entrée 

12 Escargots de Bourgogne / 12 Escargot from Burgundy /  
12  Escargots in kruidenboter 

Ou / Or 
Assiette de saumon fumé et toasts /  

Smoked salmon and toast / Gerookte zalm met toast 
 

Plat 

Faux filet de Bœuf au beurre maître d’hôtel / 
Beef sirloin with maître d’hôtel butter / 

Entrecote met maître d’hôtel boter 
Ou / Or 

Pavé de saumon à la moutarde légère /  
Salmon steak with a light mustard sauce /  

Zalm steak met lichte mosterd saus 

Dessert 

 
Assiette 3 fromages / Assortment of 3 cheeses/ Kaasplankje 

Ou / Or 
Dessert de la vitrine / dessert out of the showcase /  

Dessert uit de vitrine 
Ou / Or (+3€) 

Plaisir Glacé / Ice cream / IJ 
 

 MENU ENFANT 9,50 € (jusqu’à 12 ans/ For Kid until 12) 

Plat 

Steack haché frites/ Minced steack with fries / Tartaar met friet 
Ou / Or 

Nuggets de poulet / Chicken nuggets with fries /  
Kipnuggets met friet 

Ou / Or 
Tagliatelles au jambon / Tagliatelle with ham / Tagliatelle met ham 

Dessert Glace 2 boules ou vitrine / Ice cream / IJs 

 

 •• PIZZAS •• 

 

 

 

 

 

 

 

 

MARGHARITA : Tomate, mozzarella, olives noires, basilic /  
Tomato, mozzarella, black olive, basile /  
Tomaat, mozzarella, zwarte olijf, basilicum 

10 € 

BOLOGNAISE : Tomate, mozarella, poivrons, viande hachée, oignons, origan / 
Tomato, mozzarella, peppers, ground meat, onions, oregano /  
Tomaat, mozzarella, paprika, gehakt, uien, oregano 

10,50 € 

VÉGÉTARIENNE : Tomate, mozzarella, maïs, champignons, poivrons, pommes de 
terre, oignons, origan /  
Tomato, mozzarella, corn, mushrooms, peppers, potatoes, onions, oregano / 
Tomaat, mozzarella, maïs, champignons, paprika, aardappelen, uien, oregano 

10,50 € 

REINE : Tomate, mozzarella, jambon, champignons, origan /  
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, oregano  /  
Tomaat, mozzarella, ham, champignons, oregano 

10,50 € 

CHORIZO : Tomate, mozzarella, chorizo, poivrons, oignons, origan /  
Tomato, mozzarella, chorizo, peppers, onions, oregano /  
Tomaat, mozzarella, chorizo, paprika, uien, oregano 

11 € 

QUATRE FROMAGES : Tomate, mozzarella, chèvre, bleu, Langres, origan / 
Tomato, mozzarella, goat cheese, blue cheese, Langres cheese, oregano / 
Tomaat, mozzarella, geitenkaas, blauwe kaas, kaas van Langres, oregano 

11,50 € 

LANGROISE : Tomate, mozzarella, pommes de terre, lard, Langres, origan / 
Tomato, mozzarella, potatoes, bacon, Langres cheese, oregano /  
Tomaat, mozzarella, aardappelen, spek, kaas van Langres, oregano 

12 € 

NORDIQUE : Crème fraiche, mozzarella, saumon fumé, oignons, aneth /  
Cream, mozzarella, smoked salmon, onions, dill /  
Crème fraiche, mozzarella, gerookte zalm, uien, dille 

13€ 

Supplément œuf  / Egg / Ei +0.50€ 

 

Bon appétit ! 

•• FROMAGES •• 

ASSIETTE de FROMAGES / Assortment of cheeses / Kaasplankje 4,80 € 

 

 •• DESSERTS •• 

DESSERTS de la vitrine  6,0 € 
 
LES PLAISIRS GLACÉS  7 € 

Dame blanche : Glace vanille, chantilly, sauce chocolat  
Colonel : Sorbet citron, Vodka  
Pêche Melba : Glace à la vanille, oreillon de pêche, chantilly, sauce fruits rouges 
Café ou chocolat liégeois : Glace café ou chocolat, chantilly, sauce chocolat 
Poire Belle Hélène : Glace vanille, demie poire, chantilly, sauce chocolat  
Bourguignonne : Glace à la vanille, sorbet cassis, chantilly, fruits rouges 

 

 

 
Coupe glace  
 2 boules  3,0 € 
 3 boules 4,0 € 
  

CAFE GOURMAND  6,0 € 
 

 •• DESSERTS •• 

DESSERTS DE LA VITRINE/Desserts out of the showcase/ Desserts uit de vitrine 

 dedevitrine 

6 € 
  
 
LES PLAISIRS GLACÉS / Ice creams / IJs 7 € 

Dame blanche : Glace vanille, chantilly, sauce chocolat  
Colonel : Sorbet citron, Vodka  
Pêche Melba : Glace vanille, oreillons de pêche, chantilly, sauce fruits rouges 
Café ou chocolat liégeois : Glace café ou chocolat, chantilly, sauce chocolat 
Poire Belle Hélène : Glace vanille, demi-poire, chantilly, sauce chocolat  
Bourguignonne : Glace vanille, sorbet cassis, chantilly, fruits rouges 

 

 

 
  
Coupe glace  
 1 boule 1,70 € 
 2 boules 3 € 
 3 boules 4 € 
  

CAFE GOURMAND   6 € 

 


