
 
La direction se réserve le droit de faire des propositions de changement, en cas de problème d’approvisionnement 

Les tarifs sont TTC et par personne. Le nombre de personnes définitif et le choix du menu doivent nous être communiqués 

10 jours avant maximum. La facturation définitive sera établie sur cette base. 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

Menu unique à définir parmi les suggestions suivantes : 

 

 

 

 
 

Salade de gésiers et lardons  

Terrine du Chef 

 

 

 

Pavé de Merlu* à la crème Normande 

Jambon braisé grillé crème de cidre  

 

 

 

Crème Caramel 

Tarte fine aux pommes 

                                                 

 

 

 

Viandes Origine France 

*Poissons frais, selon arrivage (Merlu, Lieu noir, Cabillaud...) 

 

 

 

 

 

   

 

Menu Groupes 

 

Suppléments sur demande (si non inclus dans votre devis) : 

• En apéritif : kir Normand  

• Forfait boisson : ¼ de vin pichet (Chardonnay ou Gamay)  

• Supplément duo de fromages (Pont L’Evêque et Livarot)  

 

 


