
 RESTAURANT LE PRÉ SALÉ 

Entrées froides/Koude voorgerechten/Cold entrees 

*Salade de crevettes grises   21,00 € 
Sla met grijze garnalen/Grey shrimp salad 
*Tomate aux crevettes grises   23,00 € 
Tomaat met grijze garnalen/ Grey shrimp tomato 
*Filet de hareng/ Haringfilet/Herring filets 15,00 € 

Entrées chaudes/Warme voorgerechten/ Hot entrees 

*Scampi tartare/Scampi’s met tartaarsaus 16,90 € 
*Scampi à l’indienne/Scampi’s op Indische wijze 16,90 € 
*Scampi  Indian flavour 
*Scampi à l’ail/ scampi’s met knoflook/ 16,90 € 
Garlic Scampi  
*Scampi à la diable (piquant)/Spicy Scampi Sauce 16,90 € 
*Scampi’s met duivelsaus (pikant) 
*½ Anguilles au vert /  ½Paling in’t groen   22,00 € 
½ Eels coocked in green sause 
*Fondus au fromage/Kaaskroketten  16,50 € 
Cheese croquettes 
*2 Croquettes aux crevettes grises  19,50 € 
2 Huisgemaakte garnaalkroketten/ 2 Schrimps croquettes 
*3 Croquettes aux crevettes grises  26,90 € 
3 Huisgemaakte garnaalkroketten/ 3 Schrimps croquettes 
*Croquettes mixtes / Gemengde kroketten 18,50 € 
Mixed croquettes (cheese & schrimps) 
*Cuisses de grenouille à l’ail 19,90 € 
Kikkerbillen met looksaus/Frog’s legs with garlic  

Moules de Zélande/ Zeelandse Mosselen 
Mussels 

*Marinière/Natuur Mariniere/Classic 25,90 € 
*Vin blanc/Witte wijn/White wine 26,90 € 
*Ail/Knoflook/Garlic 26,90 € 
*Crème/Roomsaus/Cream Sauce 26,90 € 
*Curry 26,90 € 
*Ail crème/Looksaus/Garlic sauce 26,90 € 
*Roquefort 29,90 € 

Sauces/Vleessaus/Meat Sauces 

Béarnaise/Bearnaisesaus/Bearnaise sauce  3,50 € 
Poivre crème/Peperroomsaus/ Peper cream sauce 3,50 € 
Archiduc/Archiducsaus/Mushroom cream sauce 3,50 € 
Roquefort/Roquefortsaus/Roquefort cream sauce 4,00 € 
Estragon/dragonsaus/Tarragon sauce  3,50 € 
Mayonnaise/Tartare/Ketchup    1,50 € 
Moutarde/mosterdsaus/Mustard sauce  1,00 € 

Plat végétarien/Vegetarisch gerecht/Vegetarian Dish 
Tofu avec legumes de saison                                          20,50€ 

Tofu met sezoensgroenten /Tofu served with seasonal 

vegetables                                                 

Suppléments/Extras 

*Frites/Pommes nature    2,50 € 
*Croquettes PDT    3,00 € 
*Stoemp maison    3,50 € 
*Légumes/Groenten/Vegetables   9,50 € 
*Pain/brood/bread    1,50 € 

Accompagnement Salades/Salads 

Salade mixte/gemengde salade/Mixed salad 8,90 € 
*Salade de tomates    7,90 € 
Tomatensalade/Tomatoes salad 
*Salade de chicons/Witloof salade/Endive salad 8,90 € 
 

Commande = 1 plat minimum par personne 
Plat partagé : supplément 7€ 

Bestelling = 1 gerecht minimaal per persoon 
Gedeeld gerecht: toeslag van €7 

Order = 1 order minimum per person 
Shared dish: €7 supplement 

Viandes/Vlees/Meat 

*Filet américain « maison » (viande crue)  21,90 € 
Huisbereide Filet americain (rauw) 
Tartar steak, frites (raw meat) 
*Filet mignon de boeuf 28,90 € 
Filet mignon van rundvlees 
Filet Steak(beef) 
*Entrecôte minute (+/-300 gr)/ 29,90 € 
Runderribstuk 
Sirloin Steak 
*Côte à l'os de Boeuf(2 couverts)  69,00 € 
Runderribstuk met been (2 couverts) 
Double Sirloin steak (2 covers) 
*Carbonnade de bœuf  24,50 € 
Rundsstoofvlees 
Beef Carbonnade  
*Onglet aux échalotes  29,50 € 
Biefstuk vam middenrijfspier met sjalotten 
Hanger steak with shallots 
*Lapin à la flamande  25,90 € 
Konijn op Vlaamse wijze  
Rabbit with Flemish sauce 
*Côte de porc blackwell/Blackwell varkenskotelet 23,90 € 
Pork chop blackwell sauce  
*Stoemp du jour avec Côte de porc ou Saucisse 
Onze dagstoemp met Varkenskotelet of Worst 23,00 € 
Pork chop or Saussage with stoemp 
*Boulettes sauce tomate/Ballekes in tomatensaus 21,90 € 
Meat-balls with tomato sauce  
*Rognons de veau à la moutarde de Meaux 25,50 € 
Kalfniertjes met Meaux mosterdsaus 
Veal kidneys with grain mustard 
*Filet pur de cheval (spécialité)   35,90 € 
Paardenbiefsteak (specialiteit)  
Horse meat (speciality of the House) 

SOFTS 
Coca/Coca Zero 4,00 € 
Fanta/Sprite 4,00 € 
Jus/Sap/Juice : 4,00 € 
Orange/Pomme/Tomate 
Tonic 4,00 € 
Ice Tea 4,00 € 
Chaudfontaine : 
plate/gaz.  50cl/ 5,90 € 

Apéritifs 
Aperol Spritz 10,00 € 
Kir 8,00 € 
Kir Royal 12,00 € 
Half en Half 8,00 € 
Martini Rouge/Red 7,00 € 
Martini Blanc/White 7,00 € 
Porto Rouge/Red 7,00 € 
Porto Blanc/White 7,00 € 
Pineau d/Charentes 7,00 € 
Sherry sec/dry 7,00 € 
Gancia 7,00 € 
Ricard 9,00 € 
Picon vin blanc 9,00 € 
Pisang Orange 8,00 € 
Campari soft drink 12,00 € 
J&B/Gin/Bacardi/ Vodka 
 + soft drink 14,00 € 

Apéritifs sans alcool 
Funny Orange 8,00 € 
  

  
 
 
 

BOISSONS CHAUDES 
WARME DRANKEN 

Café/Koffie 4,50 € 
Expresso 4,50 € 
Décaféiné/Koffievrij 4,50 € 
Cappuccino 5,00 € 
Thé/infusions 4,50 € 

Poissons/Vis/Fish 
*3 Croquettes aux crevettes grises  26,90 € 
3 Huisgemaakte garnaalkroketten 
3 Schrimps croquettes 
*Cabillaud rôti sauce tartare ou Pôché 32,50 € 
Kabeljauw met tartaarsaus of gepocheerde Kabeljauw 
Fried cod with tartar sauce or poached Cod 
*Saumon Rôti sauce Béarnaise 25,50 € 
Geroosterde Zalm Met Béarnaisesaus 
Roasted Salmon with Béarnaise Sauce 
*Sole meunière 39,00 € 
Gebakken Zeetong 
Dover Sole cook in butter 
*Anguilles au vert/Paling in’t groen  34,00€ 
Eels cooked in green sauce 
*Fish & Chips sauce tartare/Fish & Chips tartaar 24,90€ 
Fish & Chips tartar sauce 

 75CL 
VINS ROUGES À BOIRE FRAIS 
Saint-Nicolas de Bourgueil 39,50 € 
Pinot noir Boeckel 42,00 € 
BORDEAUX ROUGES 
Puisseguin Saint Emilion Durant Laplagne 49,00 € 
VALLÉE DU RHÔNE ROUGE 
Côtes du Rhône Parallèle 45 42,00 € 
Gigondas Jaboulet 64,00 € 
Crozes Hermitage Jaboulet 55,00 € 

 75CL 
VINS BLANCS DU VAL DE LOIRE 
Muscadet sur lie 35,00 € 
Sauvignon 32,00 € 
Sancerre JP Picard 49,00 € 
Pouilly Fumé Domaine Riaux 59,00 € 
VINS BLANCS DU MONDE 
Chardonnay  34,00 € 

VINS BLANCS D’ALSACE 
Pinot Gris 42,00 € 
VINS BLANCS DU RHÔNE 
Côtes du Rhône Parallèle 45 Jaboulet 42,00 € 
BOURGOGNE BLANCS 
Mâcon Lugny Drouhin 55,00 € 
Chablis Drouhin 65,00 € 

 

UN TICKET PAR TABLE 

EÉN TICKET PER TAFEL  
ONE TICKET PER TABLE 

Desserts/Nagerechten 
(ARTISANAL/AMBACHTELIJKE) 

Mousse au chocolat belge/Belg. Chocolademousse 9,90 € 
Dame blanche 9,90 € 
Brésilienne (glace) 9,90 €  
Glace au Spéculoos/Speculoos ijs 9,90 € 
Café Glacé 9,90 € 
Crème brulée maison 9,90 € 
Tarte au Citron 9,90 € 
Irish Coffee 11,00 € 
Hasselt Coffee (genievre) 10,00 € 

CHAMPAGNE/CAVA 
 COUPE 75CL 

Champagne maison 12,00€ 69,00€ 
Cava 7,00€ 39,00€ 

BIÈRES AU FÛT /BIEREN VAN ’T VAT/DRAFT BEER 
 25CL  50CL 

Jupiler 5,00 €  8,00 € 
Blanche de Hoegaerden 5,00 €  8,00 € 
Leffe Blonde 6,00 €  8,90€ 
Triple Karmeliet 6,00 €  8,90 € 
Kwak 6,00 €  8,50 € 

BIÈRES /BIEREN / BEER 
Jupiler 0,0  4,10 € 
Kriek  5,00 € 
Gueuze  6,00 € 
Duvel  6,00 € 
Orval  8,00 € 
Chouffe  6,50 € 
Leffe Brune (Bruin)  6,50 € 
Chimay Bleue (Bruin)   6,50 € 
Omer  6,50 € 
Corona  6,00 € 
Corona 0,0  6,30 € 

VINS SELECTION 
 Vr/Gl 50,00CL 75CL 

Rouge/Rood/Red 6,50 € 20,00 € 29,00 € 
Blanc Maison 6,50 € 20,00 € 29,00 € 
Rosé 6,50 € 20,00 € 29,00 € 
Chardonnay Blanc 7,00 € 22,00 € 34,00€ 

Digestifs 
Cognac 8,00 €  Genièvre 6,00 € 
Calvados 8,00 €  Baileys  7,00 € 
Cointreau 7,50 €  Poire Williams 8,50 € 
Grappa 7,00 €  Eau de Villée 8,50 € 
Amaretto 7,00 €  Mandarine Nap. 8,50 € 
Limoncello 7,00 €  Armagnac 8,50 € 
Grand Marnier 8,00 €  

Pré Salé  
La cuisine est ouverte de 12h à 15h & de 18h à 22h30 

De keuken is open vanaf 12u tot 15u & vanaf 18u tot 22u30 
De kitchen is open from 12h until 15h & from 18h until 22h30 

TOUS NOS PRIX SONT TVA INCLUS/AL ONZE PRIJZEN ZIJN BTW INBEGREPEN 
ALL OUR DISHES ARE 1 COVER VAT 

 
La Composition de nos plats est susceptible de varier 

Merci de nous le signaler 
De samenstelling van onze gerechten kan variëren 

Laat het ons weten 


